O vysokomytskych restauracich (a kavdrndch), cdst 16.

V zdrijové Vitrince se zastavime v nové oteviené kavdrné a cukrdrné Smé Café, kterou nalez-
neme v ulici Prokopa Velikého na sidlisti Druzba. Smé Café je novou filidlkou oblibeného
Smékalova pekarstvi,

SMEKALOVO PEKARSTVIi A SME CAFE
Pekarna, ktera dodnes stoji na rohu Safafikovy a Semberovy ulice, tu je znama jiz od roku
1890. V roce 1924 ji koupil Josef Smékal s manzelkou Marii. Ve 30. letech pekarna prosla
modernizaci, diky tomu mohla komisarkem zasobovat pocetnou mistni posadku. S dobou
okupace ale zédsobovani armady skoncilo. Za vélky se stal novym vyrobkem pernik. Sladké
pernicky ze Smékalovy pekdrny se tésily veliké oblibé, bohuzel se na né dodnes nedocho-
vala plvodni receptura. V roce 1948 Josef Smékal pronajal firmu Jednoté, nakonec bylo
pekafstvi v roce 1961 vyvlastnéno. Jifiné Duchoslavové, dcefi Josefa Smékala, byl majetek
navracen az po tficeti letech. Ta se rozhodla pekarnu zrekonstruovat a postupné i zmo-
dernizovat. Dnes mé pekérna vice nez pét desitek zaméstnancd a svymi vyrobky zésobuje
prodejny v nékolika okresech. O tézkych zacatcich, historii a znovuotevieni Smékalova
pekafstvi vypravi Jifina Duchoslavova v knize Smékalovo pekafstvi aneb Tdtlv Gzasny
recept na Zivot (kterou si mlzete prohlédnout nebo zakoupit i v kavarné Smé Café). vV 90.
=n letech se navic pekafistvi zacalo rozsifovatio
cukratskou vyrobu. Cukraika Eva Medunova
tu zacala péct minizédkusky, které se velmi
brzy zafadily do stalé nabidky. Pozdéji se
zacaly pfipravovat i klasické zdkusky a dorty.
Se stdle Uspésnéjsi vyrobou pekafskou a
soucasné i cukrafskou viak prestaly stacit
stavajici prostory, proto se majitelé firmy
zacali poohlizet po dalsim misté. Nové pro-
story nasli v byvalém kadefnickém ucilisti na
sidlisti Druzba (na obrazku). .

Smé Café

D0m, v némz dnes nalezneme novou kavarnu Smé Café, byl postaven v 70. letech a az
do roku 2010 tu sidlilo kadefnické ucilisté. Po jeho zruseni objekt zakoupilo Smékalovo
pekafistvi. Pfestavba byvalého ucilisté v moderni kavarnu zacala v bfeznu 2011 a velmi se
povedla. Jiz z dalky nas ke vstupu l&kaji dva salky kdvy namalované na sklenénych vyplnich
a prijemna velkd letni zahradka. Interiér kavarny navrhl architekt Ondfej Simon ze studia
Oba 2, jeho nadpady pak zrealizoval vraclavsky truhlaf Pavel Volak se synem. Smé Café je
rodinny podnik. Celou realizaci mél na starosti Pavel Dejdar, zet pani Duchoslavové. Diky
jeho preciznosti a smyslu pro detail se po tfinacti mésicich prace mohla kavarna leto3niho
roku na Den déti oteviit. Interiér kavarny je doplnén fotografiemi z historie pekafstvi a
rodiny, pod nimi se mlzete pohodIné usadit a vychutnat vybornou kévu znacky Lavazza. A
ke kaveé si dat néco dobrého na zub. Viechny zakusky se vyrabéji tady, ve vlastni cukrarské
dilné. Vedle tradi¢nich minizakuskd tu mazete ochutnat klasické zakusky, dorty a ostat-

ni sladkosti z dilny cukraiského mistra Jana Flégla, ktery si potrpi na poctivé a nesizené
femeslo. Zakusky vyrdbi z prvotfidnich surovin dovezenych z Francie a podle francouzskych
receptur, které pfizplsobil mlsnému ceskému jazycku. Jeho vyrobky jsou lehké, osvézujici a
predevsim cerstvé. Samoziejmé ke kazdé cukrarné neodmyslitelné patfii zmrzlina. Ta zdejsi
je vyrobena z kvalitnich surovin v modernim Spickovém stroji. Ze zmrzliny se pfipravuji i
osvézujici koktejly a pohary s ovocem a slehackou. Pokud potfebujete nechat vyrobit dort
na svatbu, oslavu nebo jen tak pro radost, radi vam ho tu pfipravi. Bud'si néjaky vyberete z
nabidky na velké LCD obrazovce, anebo si mlizete vymyslet vlastni. Také si tu mGzete kou-
pit pecivo z mateiského podniku Smékalovo pekafstvi, které se sem vozi nékolikrat denné
véetné sobot a nedéli. Vybirat mliZzete z nékolika druhi chleb(, klasickych i cerealnich
rohlikd, ale i z nabidky tradi¢nich ¢eskych buchet, zavin(, vanocek a mnoha dalsich druht
sladkého peciva. Nejvétsi oblibé se tési svatebni kolace.

Otevfeno je (pfikladné!) kazdy den od boziho rdna az do devatenacti! Ze by se na sidlisti Zilo
déle (a tedy lépe) nez v centru? '

Vitrinku pripravuje Pavel Chalupa,
tentokrdt za spoluprdce Zuzany Pohorské

Smé Café

Prokopa Velikého 692

Oteviraci doba: 7 dni v tydnu;

Pondéli aZ pdtek: 5.30 - 19.00; sobota 6.00 - 19.00; nedéle 7.00 - 17.00
Vedouci provozu: Tereza Kucerovd

www.smekalovopekarstvi.cz

smekalovo.pekarstvi@seznam.cz 5 -
Tel.: 702 026 272 Sme C&l‘@
Kdva: Lavazza, napr. espresso 29 Kc.

Caje: Dilmah 26 - 35 K¢.

Tocené ndpoje: Kofola—1dl 6 K¢

Pivo — lahvové: Plzerisky prazdroj 12° 30 K¢, Radegast Birell 25 K¢.

BéZny sortiment alkoholickych a nealkoholickych ndpojd.

Klasické zdkusky v cenovém rozpéti 6 — 27 K¢, vyssi Fada Tahiti nebo Riviera 35 K.

BéZné pecivo a nékolik druhi chlebu: 2 — 40 K¢.

Stravenky a bankovni karty: ne.

Restrikce kourfeni: Edstecnd — uvnitf je koufeni vylouceno, na zahrddce se ovsem koufi bez
omezeni.




