Smékalovo

pekaistvi

— e

JIRINA DUCHOSLAVOVA

mékalovo pekarstvi ma dlouhou historii, ktera saha az

do predminulého stoleti. Jiz v roce 1890 zde svoji pe-
karskou zivnost provozoval pekar Jan Tomiska. V roce
1909 az do roku 1924 v ni pokracoval pekar Bohuslav Be-
Cicka. Maj otec byl tfeti majitel.

Tatinek pochazel z Velkych Opatovic, narodil se v roce
1900 v pekaiské rodiné. Ve Velkych Opatovicich se poznal
s maminkou a v roce 1924 se vzali. Kratce pied svatbou &etli
inzerat, 2e je ve Vysokém Myté na prodej dobfe zavedena pe-
karna, kterou od pana Beticky v fijnu 1924 koupili.

Jejich zadatky byly velmi krusné. Museli splacet neje-
nom pijcku, ale taky hypotéku, kterd na domé byla. Pekdrna
byla jenom mala dilna s obyéejnou rodtovou peci. Pracova-
li tam dva délnici a jedna kuchafka. KdyZ rodié¢e udélali prv-
ni inventuru, zjistili, Ze maji ztratu. Museli tedy propustit oba
délniky i kucharku a zaéit znova. Pracovali az 20 hodin denné.
Tatinek vzpominal, Ze i jediné pivo bylo pro néj nedostiznym
luxusem. V pekarné pracoval nejdfive tatinek sam a maminka
mu pomahala. Pozdéji si vzal jednoho utné. Maminka navic
prodavala v kramé, vedla ucetnictvi, varfila, starala se o domac-
nost a vychovavala déti.

Nasim hlavnim sortimentem byl chléb a petivo. ProtoZe
ve Viysokém Myté byla velika posadka — tii pluky pésich dra-
gouni a délostrelcl, zajimal se tatinek o vyrobu komisarku.
Nebvlo to snadné, protoZe pro vojsko pekl nejvétsi mistni pe-
kaf pan Caslavka, ktery jako jediny mél parni pec. Piesto si ta-
tinek ofertu (nabidku) u vojenské spravy v Josefové podal. Po
jejim otevieni se zjistilo, Ze je 0o mnoho draZsi nez jeho konku-
rent. Mél tedy smualu.

Nova oferta se podavala v roce 1932. Tentokrat byl la-
cinéjsi maj otec. O pal halére! A tak vytouzenou zakazku do-
stal. Byla mu piidélena cela posadka (tfi pluky) s podminkou,
ze musi mit dostatecné velkou parni pec. Zajistil si plany a za-
¢al se stavbou parni pece Rekord.

Nova zakazka mu umoznila rozsifit firmu a pfijmout
prvni zaméstnance.

Pekdrna v roce 1925

V roce 1935 se tatinek za¢astnil kurzu, Které pro peka-
e z celé republiky pofadala Potravinafska Skola v Breclavi.
Konaly se exkurze do nejriznéjdich potravinafskych zavodi
a do tovaren na vyrobu pekarské technologie, nejenom v re-
publice, ale i ve Vidni a posléze i v Rusku. Po niavratu domi
védél, Ze je nutné viastni zavod pifebudovat. Shodou okolnos-
ti dostal soucasné jinou zajimavou nabidku: mél moZnost od-
jet do Ameriky. Rodice stili pfed zdsadnim Zivotnim rozhod-

nutim. Zastali.

Tatinek nasledné zacal s modernizaci celého provozu.
Cela pfestavba byla ukoncena v roce 1939,

V témie roce zacala okupace a viude byl veliky zmatek.
Ceskéd armada byla rozpuiténa a zaroven s ni skonéil i komi-
sarek. Tatinek stal pfed problémem, co dal. Shodou okolnos-
ti poznal velmi schopného cukrarského mistra pana Knapka,
ktery pochdzel z Borohradku. Spolu s nim zaéal vyrabét per-
nik. Otec ho prodaval bez listki a za normalni cenu. Stejnym
zplsobem prodaval chleba i pedivo a na vesnicich ménil 1 kg
chleba za 1 kg obili. Tim néjakou mouku vySetfil a mohl obéa-
nim ve Vysokém Myté a v okoli hodné poméhat.

Zacal se psat rok 1945, Z transportd utikali rusti zajatei,
ktefi byli ve velmi zuboZeném stavu. Ukryvali se v lesich oko=
lo Myta a tatinek je zasoboval potravinami, obleéenim a léky.

Skondila valka, ale starosti a stresy pokracovaly. Psal se
rok 1948,

Tatinek doufal, ze predejde znarodnéni, kdyz podnik
dobrovolné preda, a proto ho nabidl po roce 1948 do prona-
jmu Jednoté. Blahoveé si myslel, Ze bude moci v pekirné ales-
pon pracovat, a tak se stal od roku 1949 jejim zaméstnancem.
Jenze vie bylo jinak. Dostali jsme nélepku . tfidni nepfitel®;
otce oznadéili za vykofistovatele, odebrali mu Zivnostensky
list a v pekdrné pracovat nesmél. ProtoZe mu hrozilo zatdeni
a véznéni, utekl do Ostravy, kde se skryval nékolik let. Ja jsem
v té dobé byla malé holka, ale udalosti v nasi rodiné byly tak
dramatické, Ze si je dodnes vybavuji. Pamatuji se na domoye
ni prohlidky, pfi kterych nam soudruzi rabovali byt. Pamatuji
si maminku, se kterou jsem zhstala sama doma, jak plakala,
protoZe nevédéla, co mi da druhy den k jidlu. Az do své smrti, 8
do roku 1958, nesehnala viibec Zadnou praci. Nikdo ji nesmél 3
zaméstnat! Jeji zdravotni stav se béhem nékolikaletych strest
ryvchle horsil a ve svych 53 letech nahle zemrela. :

Mezitim Jednota predala nasi provozovnu Vychododes-
kym pekarnam v Pardubicich a represe, které byly na nasiro-
dinu vyvijeny, prekryly skuteénost, Ze papirovym majitelem
zlistal stale pan Josef Smékal s manZelkou. Jednoho dne pan :
notaf Seifert upozornil jejich feditelstvi na skuteénost, Zenasi
nemovitost nevlastni. Doslova ,car” papiru pfisel obratem.

A bylo znarodnéno! Dne 23. ¢ervna 1961 podle § 11 vy= 8
hlasky 88 z roku 1959. |

Soucasnost

Tatinek a maminka cekaji zdakazniky.

Ja jsem ze zakladni Skoly nesméla jit nejen na stfedni
Skolu, ale ani do Ziddného uéebniho poméru. Protekéné jsem
skondila jako uklize¢ka v nemocnici. Oddéleni, na kterém
jsem pracovala, zalozilo Brigadu socialistické prace. A Bri-
gada socialisticke prace musela splnit néjaky zavazek. Tak se
stalo, ze prisli za mnou, jestli bych nechtéla studovat. Osud
tomu chtél, Ze ja, tfidni nepfitel, jsem pomohla svému oddé-
leni splnit prvni socialisticky zavazek.

Jako zdravotni sestra jsem pracovala ve zdravotnictvi aZ
do okamziku, kdy jsem se rozhodla zazadat o navraceni ukra-
deného majetku. Psal se rok 1991.

Nikdy, ba ani ve snu mé nenapadlo, Ze pljdu z ordinace
rovnou do pekarny. Ale nezavahala jsem ani na okamzik.

Jakmile jsem zaslechla o privatizovani Vychodoceskych
pekaren, zacala jsem zafizovat vie potirebné. Nas dédicu bylo
hodné a majetkova vypoiadani byla prvni na fadé. Bylo az ne-
uvéritelne, jak rychle jsme se uvnité rodiny domluvili. Velice
si za tento postoj svvch sourozencu vazim a nikdy jsem na to
nezapomnéla. Jedinou komplikaci pro nés byla nepredstavi-
telnd byrokracie. Znarodnéno bylo v jednom okaméiku. Nam
trvalo pdl roku, nez jsme viechno vyfidili, sehnali a zaplatili.
Pekarnu jsme dostali zpét 12. dubna 1991. Vyroba v ni nebyla
pferudena, jenom se den ze dne zménil majitel.

Pro zajimavost musim Fici, Ze se v této provozovné pede
bez pirerudeni plnych 119 let!

Tatinek se tohoto okamziku, bohuzel, nedozil. Zemiel
0 deset let dfive, v roce 198 1. Prvni dva roky naseho podnika-
ni jsem méla ale pocit, &e stoji vedle mé. Citila jsem to a doda-
valo mi to silu.

Na rozdil od mého otce jsme neméli o pekafském fe-
mesle ani potuchy. A tak jsme se ucili. Prvni mésice bylo vie
na nasich zameéstnancich a my jsme s nimi cele dny pracova-
li. Mnohokrat jsem si vzpomnéla na tatinkova slova: ,,Nikdy
nesmis fici, ja to neumim. Vidycky rekni: jesté jsem to nikdy
nedélala, ale pokusim se o to.*”

Nade vlastni, nejenom administrativni prace musela
pockat na vederni, spise noéni hodiny.

Nejen vyroba, ale i opravy a rekonstrukce nam zabraly
veskery ¢as. Cely objekt byl v katastrofalnim stavu. Piestav-
by a rekonstrukce, které probihaly za plného provozu, shané-
ni stavebnich firem, dohadovini a dohliZeni na jejich problé-
move zaméstnance nas stalo tolik stresh, Ze by stacily na cely
zivot. Nehledéli jsme na dfinu, namahu, vy¢erpani. Hodiny,
dny, tvdny, mésice a roky. Nervy. Problémy. Kdo je v té dobé
nemél”? Podobnych osuda byly desitky a stovky.

Opravy a rekonstrukce vlastné nikdy neskondily. Spl-
nili jsme podminky pro udéleni certifikdtu HACCP, ktery
jsme ziskali v roce 2003. Stile viak je co opravovat a vylep-

Tatinek s pomocnikem pri prdci

Sovat. To nejhorsi viak mame za sebou. Alespon doufam.

Take jsme postupné rozsifovali nas vyrobni sortiment.
Nové se zaCal vyrabét obyCejny rohlik, ktery se v pekarné ne-
pekl pres 20 let. Zacinali jsme pouze s nékolika druhy jemné-
ho peciva, vyrobni sortiment se viak rychle rozsifoval. Ménil
se podle doby, podle pozadavku zakaznika, nasich vlastnich
predstav a fantazie. Snazime se, abychom privadéli na trh
stale néco noveého. Nyni je velky zajem o vyrobky zdraveé vy-
2ivy a celoZitné chleby. Na objednani pefeme té2 starodavny
komisdrek. Souéasnym favoritem jsou svatebni koliée, vyra-
béné podle plivodni receptury.

Udrzet dobrou kvalitu je neustdly boj, ktery vedeme
dnes a denné. Nékdy rfesime problém surovin, jindy lidi, ob-
¢as technologie. Je to neustaly koloto¢, ktery nekonéi a ne-
skonéi, pokud pracujeme a Zijeme.

K tomu, abychom si drieli dobrou, lepsi a jesté lepsi aro-
ven, prispiva i konkurence, ktere jsem si vidvcky vazila, uzna-
vala jsem ji. Kdyby nebylo konkurence, nic by nas nenutilo
stavat se lepSimi. A to je asi jedna z nejtézsich véci. Jak napsal
Richard Bach: , Nejvic se naudite, kdyZ hrajete se soupefem,
ktery vis dokaze porazit.”

Také mi zni v usich tatinkova slova: ,,Dobra povést je vic
neZ penize. Dobré jméno se buduje celé roky, ale v jediném
okamziku se o néj mhze pfijit.”

Kdyi jsem se pfi poslednim auditu prochazela pekar-
nou, jako film mi pied oc¢ima probéhla jeji historie. Dnes ui
ni¢im nepripomina pekarnu, kterou jsme pired 18 lety piebra-
li. Zménilo se viechno. | my jsme se zménili. Hodné jsme se
naucili, hodné jsme ziskali, ale zaroven jsme i hodné ztrati-
li. To podstatne a dalezité, co zistalo, je pocit jistoty a opo-
ry, kterou mame jeden v druhém, v celé nadi rodiné. Bez toho
bychom nikdy nemohli vydrzet a zvladnout viechno, co jsme
vydrzeli a zvladli.

O tom viem jsem podrobné psala ve své knizce Smeka-
lovo pekarstvi aneb Tatuv uzasny recept na Zivot, ktera letos
vyila ve druhém vydani.

Jiftna Duchostavov:
smékalovo pekarsevi
anep taruv uZasny
recept na 2ivot,
Vysoké Myto 2008,
vyddno viastnim
ndakladem

autorky v poctu

300 asignovnych
exempldrl,

151 stran

Symwhabran prriuisivi

= - - —

recept na zivot

70 |t Y TR RS B e s R R T TR AR T s e 71




